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Leite integral,
 tipo long

a
 vida,

 envasado
 em

 caixa
 treta

 pak  d
e
 um

 li tro,
 tratado 

term
icam

ente
 pelo

 sistem
a U

A
T

 (U
ltra A

lta Tem
peratu

ra) em
balagem

 original do 
fabricante,

 estam
pada

 n
a
 em

balagem
 inform

ações do
 fabricante

 e d
a d

ata d
e 

vencim
ento,

 e com
 validade

 mínim
a de 120 dia

s na data da
 entre ga,

 entrega a
 cada

 60 
dias. 

_
 

Copo descartável  capacidade 180
 mi  pacote

 com
 100  unidades. 

'C
há  m

ate,
 em

balagem
 200  gr. 

Café  
e
m

 pó  
torrado

 e
 moldo, d

e
 P

  qualidade,
 

em
pacotado

 a
 vác

u
o
 puro, 

acondicionado
 em

 em
balagens tipo tijolinho de 500  gr.,

 classificação
 oficial  b rasileira 

tip
o
 8
 Cob,

 com
 no

 m
áxim

o 15%
 de

 grão PV
A

 (pretos,
 verde

s e
 ardidos), isento de 

bebida
s rio

 ou
 riozona,

 ponto de
 torra

 m
édia,

 moa gem
 m

édia/fin
a e inform

açõe
s na 

em
balagem

 conform
e legislação

 em
 vigor.
 
 

Á
lcool em

 gel, frasco de 05 litros. 
'Á

gua m
ineral  sem

 gás,
 garrafa 500

 ml. 
Á

gua m
ineral  com

 gás,
 garrafa 500  m

i. 
A

çúcar cristal,
 em

balagem
 de 5  K

g. 

A
chocolatado

 em
 pó  inst antâneo,

 obtido
 pela

 mistura de
 cacau em

 pó,
 açúca r, 

m
altodextrina,

 acrescido d e
 vitam

inas e
 minerais. Pode

 conte
r sal. Isento de

 gorduras 
trens,

 corantes
 e
 conservantes. A

specto de
 pó  fin

o
 e hom

ogêneo,
 cor m

arrom
,
 odo

r e 
sabor de

 chocolate. D
eve diluir totalm

ente
 no l eite,

 sem
 form

ar grum
os. Rendim

ento 
m

ínim
o esperado

 para
 1 kg de

 produto
 
=

 
 08 litros de 400 gr.

 
 

O. 
CD 
CO 
O 
7. 
g 
O 

-. o. to e-t 

oO o 
no O 
(0. r, 

= ro• o 

cr 
2 

belaquim
ica 

n =. In 
E 

o ri. tn 
ED.  

O. o  
g 

a o. '-< 

M
ARCA 

>i 
6.3 

- 

1.2 

eg 

A 

A 

,U 

.Ia 

IJ 

X 
fa 

%O 

A) 

>0 
E^ 

a  

00 

2Z 
60 

ta 

be 

..., 

O. 

X 60 

C) 

-a 

-.2 

00  

VALO
R  U

NITARIO R$ 	
1 .974,50 
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